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. 2,A :
mit unserem Haus-Brot™ serviert

NEPTUN-BOWL

Blattsalate, gerosteter Kiirbis
marinierter Rotkohl?, Kirschtomaten
Radieschen-Sprossen, Walntisse

und Senf-Honig-Dill-Dressing”

17.50 €

CAESAR-SALAD

knackiger Romana Salat
mit Caesar-Dressing””*
Speck™, Gurken, Tomaten

2,A . A
Parmesan®” & Kriuter-Crottons

17.50 €

Toppi neys
+ 120 g Putenbrust
100 g Lachsfilet”

je 7.00 €

ANTIPASTI

Kiirbis-Hummus* o ¥
1,3,5,13

Balsamico-Tomaten
Apfel-Griebenschmalz
Eingelegter Hirtenkdise®

Raucherlachs & Meerrettich™ >

CARPACCIO VOM RIND

- 2,A
Kapern, geriebener Grana Padano™

Olivenol & schwarzer Pfeffer
16.50 €

CAPRESE " 134

Biiftelmozzarella, Rucola

Strauchtomate & Basilikum

15.50 €

o« WEINECK ‘s Pesto®

13,4

« Stromlinge mit Sherry mariniert
* Oliven®
» Serrano-Schinken®”

o Grana Padano®*

BEEF TATAR

Blattsalate, Zwiebelringe

Tatar-Sauce” & Butter”

17.00 €

LACHS-ROSTI

Kartoffelpuffer, Sauerrahm”
Riucherlachs” & Senf-Honig-Dill-Sauce”

16.00 €

GEBACKENER HIRTENKASE“

Ofengemiise”, Olivendl & Knoblauch
17.00 €
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. 2,A :
mit unserem Haus-Brot™ serviert

KURBIS-SUPPE
Ingwer, Kiirbis-Ol & Kiirbiskerne

9,50 €

BRUSCHETTA

gerostetes Hausbrot™, Tomate, Basilikum
Rucola, Knoblauch & Grana Padano”
15.00 €

WURZFLEISCH 24

Ragout vom Schwein

Pilze, gratiniert mit Kise

15.00 €

MEDITERRANE
GEMUSE-QUICHE?**

Blattsalate & Kirschtomaten

. : -2
mit Tomaten-Rosmarin-Dressing

15.00 €

F@umm)zud-\u\Aw_

WEINECK‘S LIEBLING*

Sauerrahm?, Riucherlachs? & rote Zwiebeln

15.50 €

ALLA CALZONE“

A . 2,3
Sauerrahm“, Serrano-Schinken™’ & Rucola

15.50 €

ELSASSER ART“

Sauerrahm™, Speck®” & Zwiebeln

14.50 €

#hotelneptunschmeckt auf Instagram

FISCH-SOLJANKA?*4

Mecklenburger Art mit Sauerrahm & Dill

11.00 €

WILDE STULLE*“

Wildschweinschinken?”? aus dem Buchenrauch
Triiffelcreme®® & Rucola

15.00 €

MATJES-STULLE**
Matjestilet, rote Zwiebeln, Apfelspalten

Sauerrahm?, Blattsalate & Dill

15.00 €




Hhotelneptunschmeckt auf Instagram

Frach

Kombinieren Sie Ihr Gericht

DORSCH*

gebratenes Filet

27.00 €

ZANDER“

gebratenes Filet

29.00 €

SAIBLING*

gebratenes Filet

29.00 €

Kombinieren
Sie Thr Gericht
|

SCHOLLE
FINKENWERDER ART"

im Ganzen gebraten
Schalotten, Speckwiirfel”” & Bratkartoffeln

27.50 €

LABSKAUS?74
Kartoffeln, Corned Beef, Matjes, Rote Bete

Gewtirzgurke & Spiegelei
22.50 €

BEILAGEN

Ostseeliebe
Schmorgurken?
Kartoffelstampf*!
Pilzgliick
gemischte Waldpilze?

Thymian-Risotto

Aus dem Ofen

Wurzelgemiise
Kiirbis-Kartoftelstampf“

LACHS"

gebratenes Filet

29.00 €

Kombinieren

Sie Thr Gericht

13,4

A

FISH & CHIPS

Dorschfilet im Knusperteig®”

frittierte Kartoffel-Dippers, Sour cream” & Erbsenpiiree

24.00 €



fleiach

#hotelneptunschmeckt auf Instagram

HIRSCHGULASCH"”4

- aus heimischen Waildern -

in Merlot geschmort

Pfifterlinge & Kartoftelstampf

29.00 €

MECKLENBURGISCHE
BRATBLUTWURST***

vom »Ritter der Blutwurst« unserem
Fleischermeister Kaeding

Dijon Senf-Kartoffelstampf” & Rstzwiebeln”

22.50 €

KALBSLEBER
Apfel-Zwiebel-Sauce”

und Kartoffel-Kriuterstampf”

- Barons de Rothschild Lafite -

»Les L%c’\a{‘a R «

Médoc, Bordeaux
Frankreich, trocken
0.11-5.50 €
0.21-10.70 €

RUMPSTEAK
250 g — gebraten

frittierte Kartoffel-Dippers, Sour cream”, Kriuter-

butter”, kleiner Salat & Tomaten-R osmarin-Dressing”

36.00 €

»STEAK AU FOUR«">*

vom Schwein, Wiirzfleisch-Topping, gratiniert

mit Kise, frittierte Kartoffel-Dippers & Sour cream”

28.00 €

RINDERROULADE? /2 7.4

- nach Hausfrauenart —

mit Apfelrotkohl & KartoffelkloBe”

27.00 € 33.00 €
ot N

SPAGHETTI4 LINGUINE“
CARBONARA Al FUNGHI

gebratener Pancetta®’

Ei & Grana Padano®?
18.50 €

criﬁirw\,?

ienisch

Hartweizengrie3-Pasta, Waldpilze, rote Zwiebeln

Kirschtomaten, Olivenol & Rucola

19.50 €




SCHOKOLADEN-TORTCHEN '+

flissiger Kern & Vanilleeis
9.50 €

TIRAMISU”* 34
cremiges Dessert mit Mascarpone
aromatisiert mit Disaronno Originale & Espresso

8.50 €

Heinoe S cho ool

dunkel | weil3
5.00 €

mit Schlagsahne
5.50 €

Baileys Original Irish Cream!A

2cl-3.00€ | 4c-510¢€

MOUSSE AU CHOCOLAT“

von dunkler Schokolade
8.50 €

KALTER HUND"4
schokoladiger Kekskuchen nach Omas Rezept

mit gesalzener Pekannuss

6.80 €

WEINECK*S

KASEKUCHEN! 274
6.80 €

NEPTUN Patisserie ¥ handgemacht mit Liebe

WARNEMUNDER

STURMSACK'"
Windbeutel gefiillt mit Vanilleeis

Himbeermark & Schlagsahne
14.00 €

BELGISCHE WAFFEL"“

warme Zimtpflaumen, Vanilleeis & Sahne
10.50 €

APFELSTRUDEL'"4

mit Vanilleeis & Schlagsahne
9.00 €

»ole Guve «

warme

Z.Imﬁ;f&“mu\

3.00€

TORTA DELLA NONNA'’
Creme patissiere, Zitrone

Mandeln & Pinienkerne

8.00 €
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NEPTUN-EIS ¥ handgemacht mit Liebe

VITAMIN-ORANGEN-EISSCHALE"“

Vanilleeis, Mokkaeis, Orangencréeme-Sauce

Schlagsahne & Krokant
grof 12.00 €
klein 10.00 €

SCHWEDENBECHER " 74

Vanilleeis, Apfelmus, Eierlikor
Schlagsahne & Schokoladenraspeln
12.50 €

HEISS AUF EIS"“

Vanilleeis, Schlagsahne, Mandelsplitter

mit warmen Zimtpflaumen
12.50 €

SANFTER ENGEL "

Vanilleeis, Schlagsahne, Orangensaft
9.00 €

EIS’4

Vanille | Schokolade | Nougat
Mokka | Erdbeere

SORBET nach Angebot

Kugel 2.80 €

NOUGAT-EISSCHALE'

Vanilleeis, Nougateis, Nougatcreme-Sauce
Schlagsahne & Schokoladenraspeln

12.00 €
10.00 €

grof3
klein

COUPE DANEMARK "
Vanilleeis, Schlagsahne, Schokoladenraspeln

mit warmer Schokoladensauce
12.50 €

PFIRSICH MELBA'“

- NEPTUN-Geburtstags-Eisbecher -
Vanilleeis mit Pfirsich, Erdbeer-Piiree
Schlagsahne & Krokant
12.00 €

Fiir Informationen zu Allergenen in Nahrungsmitteln stehen Thnen
unsere Chefs de Cuisine zur Verfligung und geben IThnen gern Auskunft tiber unsere Produkte & Speisen.

Mit Farbstoff

Mit Konservierungsstoff
Mit Antioxidationsmittel
Mit Geschmacksverstarker
Geschwefelt/Sulfite/SO2

B O R
= 0 00~ &

ul

0 Chininhaltig

Hinweise flir Zusatzstofte/Allergiker:

Geschwirzt 11 Enthilt eine Phenylalaninquelle
Mit Phosphat 12 Mit StiBungsmittel

Gewachst 13 Mit Alkohol

Koffeinhaltig

A Kennzeichnung s. Allergenkarte



