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mit unserem Haus-Brot™ serviert

AVOCADO-BOWL* WINTER-BOWL*
Blattsalate, Avocado, Zucchini Blattsalate, Ziegenkisetaler
SiiBkartoffeln, Kichererbsen & Weillkraut Walniisse & Orangentfilets

mit Tomaten-Rosmarin-Dressing mit Kriuter-Senf-Vinaigrette

17.00 € 17.00 €

ANTIPASTI

Marinierte Siiffkartoffeln ¥ « WEINECK s Pesto”
1,3,5,13 13,4

Balsamico-Tomaten . « Stromlinge mit Sherry mariniert
Apfel-Griebenschmalz
Gegrillte Zucchini
Raucherlachs & Meerrettich’>*

 Oliven®
o Serrano-Schinken®’

 Grana Padano®”

CAPRESE’* BEEF TATAR"?4

Biftelmozzarella, Rucola Blattsalate, Zwiebelringe

Tatar-Sauce & Butter

17.00 €

Strauchtomate & Basilikum

15.50 €

GEBACKENER FETAKASE"

mediterranes Gemiuise
Olivenol & Knoblauch

17.00 €

CARPACCIO VOM RIND

Kapern, frisch geriebener Parmesan™
Olivendl & schwarzer Pfefter

16.50 €
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mit unserem Haus-Brot™ serviert

KURBIS-INGWER-SUPPE '
Kiirbis-Ol & Kiirbiskerne

8.50 €

BRUSCHETTA

gerOstetes Hausbrot, Tomate, Basilikum
Rucola, Knoblauch & Grana Padano?
15.00 €

WURZFLEISCH?“

Ragout vom Schwein

Pilze, gratiniert mit Kise

14.50 €

MEDITERRANE
GEMUSE-QUICHE?**

Blattsalate & Kirschtomaten
mit Tomaten-Rosmarin-Dressing

14.00 €
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WEINECK‘S LIEBLING*

Raiucherlachs, rote Zwiebeln & Sauerrahm

15.50 €

ALLA CALZONE?**4

Serrano-Schinken, Mozzarella

Rucola & Sauerrahm

15.50 €

ELSASSER ART?#4

Speck, Zwiebeln & Sauerrahm
14.50 €
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WILDLACHS-SAMTSUPPE“
Erbsen, Paprika, Sellerie, Sahne & Dill

9.00 €

RAUCHERLACHS-STULLE? 4

Meerrettich, rote Zwiebeln
Sauerrahm & Blattsalate

15.00 €

MATJES-STULLE**4

Matjestilet, rote Zwiebeln, Apfelspalten
Sauerrahm, Blattsalate & Dill

15.00 €
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Kombinieren Sie Ihr Gericht

LACHS"

gebratenes Filet

29.00 €

DORSCH*

gebratenes Filet

SAIBLING
MIT WALNUSS-KRUSTE4

gebratenes Filet

29.00 €

e BEILAGEN Kombinieren
Sie Thr Gericht
Ostseeliebe
ROT- Schmorgurken”
BARSCH* Kartoffelstampf*!

gebratenes Filet

gratiniert mit

Strauchtomate & Kise

27.00 €

NORDSEE-SEEZUNGE"

Wildfang — im Ganzen gebraten
Blattspinat & Kartoftelstampf

56.50 €

SCHOLLE
FINKENWERDER ART?*4

im Ganzen gebraten

Schalotten, Speckwiirfel & Bratkartoffeln

27.50 €

Winterzeit
Rahmwirsing”!
Kartoftel-Gratin?

Mediterran

mediterranes Gemiise
R osmarin-Kartoffeln“

FISH & CHIPS“

Dorschfilet im Backteig
frittierte Kartoffel-Dippers, Sour cream” & Erbsenpiiree

22.50 €



fleiach

KALBSSCHNITZEL’“ RUMPSTEAK

- aus der Kalbshiifte - 250 g — gebraten

Rahmwirsing frittierte Kartoffel-Dippers, Sour cream”, Kriuter-
Kartoffelstampf butter”, kleiner Salat & Kriuter-Senf-Dressing
38.50 € 36.00 €

RINDERBACKE* »STEAK AU FOUR«*"

- geschmort - vom Schwein, Wiirzfleisch-Topping, gratiniert

Apfelrotkohl & Salzkartofteln mit Kise, frittierte Kartoffel-Dippers & Sour cream”

28.00 € 28.00 €

I—/Iwﬂ»‘r\l’a oe Catera

Chateau Castera
Bordeaux, Frankreich

trocken

0.11-4.60 €
0.21-9.00 €

KALBSLEBER"**
Apftel-Zwiebel-Schmelz

und Kartoffel-Krauterstampf

RINDERROULADE?7 124
Apfelrotkohl & Salzkartoffeln

27.00 €
27.00 €
ot N
SPAGHETTI>* PAPPARDELLE?*
CARBONARA Al FUNGHI

gebratener Pancetta

Fi & Grana Padano

of‘ﬁ;r\ﬁp

18.50 € (Bdien isch

Bandnudeln, Pilze, rote Zwiebeln

Sahne & Parmesan

19.50 €
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\
TIRAMISU"*
cremiges Dessert mit Mascarpone
Amaretto & Espresso

8.50 €

SCHOKOLADEN-TORTCHEN*

fliissiger Kern & Vanilleeis"”

9.50 €

NEPTUN Patisserie ¥ handgemacht mit Liebe

APFEL-ZIMT-MUFFIN”"

mit warmer Karamell-Sauce®”
Vanilleeis"" & Schlagsahne

9.50 €

BELGISCHE WAFFEL"“

warme Zimtpflaumen, Vanilleeis & Sahne

10.50 €

ronChen .

WARNEMUNDER
STURMSACK

Windbeutel gefiillt mit Vanilleeis \>

Himbeermark & Schlagsahne

14.00 €

TORTA DELLA NONNA“

Creme patissiere, Zitrone, Mandeln & Pinienkerne

8.00 €

WEINECK*S
KASEKUCHEN!274
6.80 €

Espresso
3.30 €

Café Créeme’

4.00 €

Cappuccino®? | Milchkaffee”?
Latte Macchiato”*

4.50 €

APFELSTRUDEL"“
mit Vanilleeis & Schlagsahne

9.00 €

TORTA DI CAPRI“

schokoladiger Genuss mit Mandelstiickchen

8.00 €
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NEPTUN-EIS ¥ handgemacht mit Liebe

VITAMIN-ORANGEN-EISSCHALE"“

Vanilleeis, Mokkaeis, Orangencréeme-Sauce
Schlagsahne & Krokant

grof  12.00 €
klein 10.00 €

SCHWEDENBECHER " *4
Vanilleeis, Schokoladeneis, Apfelmus

Schlagsahne, Eierlikor, Schokoladenraspeln
12.50 €

HEISS AUF EIS"“
Zimteis, Schlagsahne, Mandelsplitter

mit warmen Zimtpflaumen
12.50 €

EIS’4

Vanille | Schokolade | Nougat
Mokka | Erdbeere

Kugel 2.80 €

NOUGAT-EISSCHALE'

Vanilleeis, Nougateis, Nougatcreme-Sauce
Schlagsahne & Schokoladenraspeln

grol  12.00 €
klein 10.00 €

SORBET
nach Angebot

Kugel 2.80 €

Fiir Informationen zu Allergenen in Nahrungsmitteln stehen Ihnen
unsere Chefs de Cuisine zur Verfligung und geben Thnen gern Auskunft tiber unsere Produkte & Speisen.

Hinweise flir Zusatzstofte/ Allergiker:

1 Mit Farbstoff 6
2 Mit Konservierungsstoft’ 7
3 Mit Antioxidationsmittel 8
4 Mit Geschmacksverstirker 9 Koffeinhaltig
5 Geschwefelt/Sulfite/SO2 10 Chininhaltig

Geschwarzt
Mit Phosphat
Gewachst

11 Enthilt eine Phenylalaninquelle
12 Mit SiiBungsmittel
13 Mit Alkohol

A Kennzeichnung s. Allergenkarte



