w/cihnachtoleark

Vo ram@eioen CAPRESE

Biiffelmozzarella, Strauchtomate, Rucola

Basilikum & Olivenol

BRUSCHETTA

gerostetes Hausbrot, Tomate, Basilikum

Rucola, Knoblauch & Grana Padano

GEFLUGELLEBER

- gebraten -

Kriutersalat, rote Zwiebeln & Balsamico-
Glace

WURZFLEISCH

Ragout vom Schwein

Pilze, gratiniert mit Kise

Sanppen WILD-CONSOMME

Steinpilz-Ricotta-Ravioli

FRANZOSISCHE ZWIEBELSUPPE

Kriuter-Crottons



w/cihnachtlearte

Hawptsinge GESCHMORTE OCHSENBACKE

Ofengemiise & violettes Kartoftelpiiree

GEBRATENES RINDERFILET

dreierlei Bohnen, Arancine & Portweinjus

»STEAK AU FOUR«

vom Schwein, Wiirzfleisch-Topping, gratiniert mit Kise

frittierte Kartoffel-Dippers & Sour cream”
Ay Qv Qw

GEBRATENES THUNFISCHSTEAK

Mangold, Limetten-Kartoffelpiiree

Tomaten-Birnen-Chutney

GEBRATENES DORSCHFILET

Schmorgurken-Gemiise & Kartoffelpiiree

ROTE-BETE-GNOCCHI

Cacio e pepe mit gehobeltem Wintertriiftel

MEZZ71 PACCHERI

Hartweizenpasta, Kriutersaitling

Kirbiscreme & Walnuss-Crumble



wahlweise

Con2troclitiond? N A la carte

oder als

4-Gang-Menu
THUNFISCH-CARPACCIO

gerOsteter Sesam, rote Zwiebeln, Kirschtomaten

Babyleaf, Kapern & Orangen-Zitronendl

Qv

MARONEN-SCHAUMSUPPCHEN

gerducherte Giansebrust
Qv

GANSEBRUST
- Sous-vide-gegart -
Apfelrotkohl & KartoftelkloBe

Gan(2)-s T TRt

Karl Pfaffmann

444
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Pfalz, trocken iy Qv

t GANSEKEULE

- geschmort -
Apfelrotkohl & KartoffelkloBe

Qv

BRATAPFEL AUS DEM OFEN

feines Marzipan mit einem Hauch Weinbrand

Zimteis & Vanille-Sauce

Coern abn Lt Gma- U lernunce

Woihlen Sie Ihren Hauptgang und genieBen Sle Thr Ment.



